Boci szelet, teymentesen

Hozzavalok a tésztahoz:

e 250g Mester siiteményliszt

e 12g siit6por

e 5db tojas (kdzepes)

e 2509 cukor

e 10g vanilias cukor

e 2 evokanal holland kakadpor
e 100ml ndévényi tej

e 100ml étolaj

A tojasfehérjét felverjiik. A sargajat elkeverjiik a cukorral és a vanilias cukorral.
Fokozatosan hozzaadjuk a tejet , az olajat, makd a siitéporral kevert lisztet, a kakadt és
dvatosan a felvert tojasfehérjét . Osszeforgatjuk dvatosan , hogy a hab ne essen 6ssze.

Stitépapirral bélelt tepsibe (normal méretii) tessziik a masszat.
Pudinghoz:

¢ 900ml novényi tej
e 6 evOkanal cukor
e 90g Mester vanilia puding

Elkészitjiik a pudingot a fenti hozzavaldk alapjan.

A felfézott pudingot vizes kiskanallal beleszaggatjuk a piskotaba.
Majd 180 fokos eldre melegitett siitdbe tessziik , és késprobaig siitjiik.



